30.3.2023 Chmelafsky institut s.r.0. Kadariska 2525, 438 01 Zatec

Za hostitele zvou:

Mgr. Zdenék Rosa, BA predseda predstavenstva Bohemia Hop, a.s.
Ing. Josef Patzak, Ph.D. jednatel Chmelarsky institut s.r.o.



1. série: Porovnani aromatickych odrud chmele

,abecedbng” Country, Saaz Late, S

Lezak (EPM 12,0 — 12,2)
IBU: 38,8 —42,8

1. a 2. testovana odruda
3. chmeleni ZPC

Vzorek
Saaz Late

Country

Sladek

EPM
12,0
12,2

12,0

adek

Do poznamky uréit odridu ©

IBU Hodnoceni Poradi
41,6 3.26 3
38,8 3,88 2
42,8 3.92 1



Chmelafsky institut s.r.o Bohemia Hop a.s.

TESTACE ODRUD * DEGUSTACE — 30.3.2023

Série: ...... i
Int it Charakt Intenzit Charakt e 1 . oo
Cislo nﬁnzul a aratter neenzia aratter Ce]l?me hDdIlﬂt":E!]l Slovni komentar,
K viane viane horkosti horkosti dojmu po napiti )
YVEOTEN \ . -
(1-5) (I-5) (1-5) (1-5) (1—5) poznamky
1
2
3
Hadnoceni (hady):

Intenzita viiné 1 hoFkosti: 5 —velmi silng, 4 — silna, 3 — stfedni, 2 — slaba, 1 —velmi slaba
Charakter viiné 1 hoFkosti: 3 — pFijemnd az I — nepFijemna
Obliba: J — nejlepsi ag 1 — nejhoril

Podpis:




2. Serie —trojuhelnikovy test

Porovnani odrud odrudy Saaz Shine a kontrola

Urceni spravné dvojice piv Preference poradi
Ano Ne Saaz Shine kontrola

26 /8 15 11



Chmelarsky institut s.r.o

DEGUSTACE 30.3.2023
TEST 2 STEJNYCH VZORKU

Bohemia Hop a.s.

Vzorek ¢. Hodnoceni

Poznamka

e | I

Shodné vzorky oznacte 1 a 1 = pokud jsou lepsi neZ samostatny vzorek (2), naopak pokud je lepsi samostatny vzorek (1), pak budou oznaceny 2a 2

Podpis:



3. serie: Porovnani ,Flavour® chmeld
Labecedbne” Kazbek, Premiant, Sladek

Cold IPA (EPM 14,4 — 14,5)

IBU: 44,4 — 49,2

1. Vital

2. a 3. testovana odruda + 2x SCH

Do poznamky uréit odriidu ©

Vzorek EPM IBU Hodnoceni Poradi
Sladek 14,4 46,8 3,74 3
Kazbek 14,4 49,2 3,79 2

Premiant 14,5 44,4 3,81 1



Chmelaisky institut s.r.o Bohemia Hop a.s.

TESTACE ODRUD * DEGUSTACE — 30.3.2023

Série: ...... S
Intenzita Charakter Intenzita Charakter e i . oo
Cislo . 2w N . . . Ce“'_m"e h']d“m'jef“ Slovni komentar,
vane vuane horkosti horkosti dojmu po napiti
vzorkun : : poznamky
(1-5) {-5 (1-5) (1-5) (1-5)
1
2
3

Hodnoceni (body):

Intenzita viiné [ hoFkosti: 5 — velmi silnd, 4 — silna, 3 — stfedni, 2 — slaba, 1 —velmi slaba

Charakter vimd § hoFkosti: 5 — pFijemna az 1 — nepFijemna

Obliba: 5 — nejlepsi ai 1 — nejhorsi Podpis:



4. séerie: Porovnani odrud chmele
,abecedbng“ Juno, Pluto, Saturn

Juno 100 % chmeleni ALE(EPM 14,4 - 14;5)

Pluto 100 % chmeleni IBU:
Saturn 100 % chmeleni
Rezané (3 vzorky)

3x chmelené Juno, Pluto Saturn Do poznamky urcit odrldu, styl ©

Vzorek EPM IBU Hodnoceni Poradi
Rezané 37,4 2,95 5
Juno 12,6 35,1 2,99 4
Pluto 12,9 36,6 3,28 2
Saturn 12,8 41,3 3,31 1
3x chmelené 12,9 34,9 3,13 3



Chmelafsky institut s.r.o Bohemia Hop a.s.

TESTACE ODRUD * DEGUSTACE — 30.3.2023

Série: ...... S

i | KoTenitd B&'liﬂflﬁ Ovocni ﬂﬁfﬂt:ll' Cell@vé hudnur:e!li Slovni komentar,
vzorku viiné viune viiné vune dojmu po napiti ozZnAmky

(5-1) (5-1) (5-1) (5-1) (5-1) p \

(M |(Ch)| @ [(Ch)| O) |(Ch)
1
2
3
4
5

Hodnoceni (body):

(L) Intenzita viné i hoFkosti: 5 — velmi silna, 4 — silna, 3 — stifedni, 2 — slaba, 1 —velmi slaba

{Ch) Charakter viné i hoFkosti: 5 — pFijemna aZ I — nepfijemna

Obliba: 5 — nejlepi az 1 — nejhorsi Podpis:



Ochutnavka

NEIPA EPM 15,3 IBU

chmeleni: virivka a studené chmeleni Ceres a Venus
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