


Objednavam u Vs dilo — vafeni piva dle nasi vlastni receptury a postupu vaieni
ve vysi jedné varky tj. objem dle varného listu - druh piva ALE 15%
Na$e dodané suroviny:
slady: 50 kg plzefisky
75 kg karapils
5 kg karafa

100 kg pale ale malt
7 chmele: 700 g summit
D YT 900 g amarillo
e e 500 g golding
300 g fuggles
kvasnice BRY — 97 1 kg
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IPA —WEST COAST IPA

24.4.2014
5.5.2014
8.7.2014

19.8.2014
4.12.2014
18.10.2015

7.11.2015

16.11.2015

Albrecht prvni varka - Lezak svétly 12%

American Pale ALE 12%
Albrecht SUM ALE 8%

Albrech IPA 15\56 IBU\
Albrecht Indian Pale ALE 17%
Albrecht Indian Pale ALE 18%

Albrecht Indian Pale ALE 22% Secret Enigma
\111 IBU\

Albrecht Indian Pale ALE 24% Pohutokawa
\125 IBU\
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DRY HOP

* Na zacatku Dry hop v pytlich do CKT

* S chmelem cca 4 dny, pak prevod na LT

 Vsechny pretahy a staceni pouze stlacenym vzduchem

* Pozdéji z kapacitnich ddvodud dryhop i na LT a pretazeni 2.LT
* IPA 15 a 17 cca 4-5 kg na 20hl

* Secret Enigma IPA 22 — 8kg na 20hl
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* Boj s oxidaci
* Dry hop do CKT pfimo
* NelPA

* Biotransformace
* Volba kvasnice?
* LALBREW NEW ENGLAND™ — AMERICAN EAST COAST ALEYEAST
* Dvojity Dry Hop
* Omezeni chmele do varky — presun do VK a dry hop
 Separace chmelu
* Zakal a jeho stabilita?
* Staceni a kyslik







Zelenym chmelem




Zeleny chmel







Sucha vs juice

Zlata Horecka 13 — NZ chmely

Leto a alkohol?
* Golden Gate —Session Extra Brut IPA 10

Co to ochmelit jako NEIPA?

* Zvysi se plnost a sladkost

* Vétsi libivka

* Phoenix Extra Session Brut IPA 8
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BRUT IPA




Leto 2020 brut?

* Chmelova limonada

* Opravdu svobodne pivo

e Pouze 2,5 alkoholu

U BrutlIPA obecné vysoka stabilita chuti, trvanlivost
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B-glucosidase

Linalyl Glycoside (non-volatile)

/é@_x)@%

glucnsldase

e &NI\
HO OH

Glucose H Linalool {volatile)

Figure 1. B-glucosidase enzyme mechanism. In this example, linaloal (2n

aromatic terpene) and a glucose maolecule are released from a non-aromatic liralyl

ghycoside.

4MSP (volatile)

(non-volatile) Cysteine

Figure 2. f-lyase enzyme mechanism. In this example, 445F (an aromatic thial)
and cysteine are released from a non-aromatic cysteinylated precursor.




Biotransformation Activities of
LalBrew® Premium Brewing Yeast
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Biotransformation pathway of monoterpene alcohols by brewing yeast

[ Ergosterol biosynthesis J

Geranm-l g-Citronellol

[ Glycosidically bound 1
geraniol precursors
L r.
- |]::
Gerany| esters
{geranyl acctate, geranyl isobutyrate, etc.}
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o
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Figure 4. {Takoi, 2017
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Quo vadis America?

* Americti femeslini sladci se nikdy neostychali vypUjcit si techniky z jednoho
stylu a aplikovat je na jiny.
* Mame tu pak tradicni belgicka piva zrajici v drevénych sudech (jako drive stouty a portry).
* Nitro IPA, lezak

» Témér jakmile technika, prisada nebo proces jen projde okolo pivovargQ, uz se
nemohou se dockat, az uvidi, kam az by se dal ohnout a jak vyuzit.

* Amy sited ukazeme nékolik prikladl takového prolnuti technik a stylU.

Pridejte zapati.
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Coold IPA

Wi Y

 COLD FERMENTED o
INDIA PALEALE 2251
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Coold IPA

Cilem je velmi svétla barva a nizka telnatost (82-88% zdanlivé prokvaseni).

Senzoricky je to vlastné velmi svétla a malo plna verze klasicke West Coast
IPA.

Bezneé se da pouzit Extra Pale slad, nebo surogace ryzi/kukufici (20 az 40 %).

Rmutovaci schema je potreba nastavit tak, aby vzniklo co nejvic zkvasitelnejch
cukru.

A kvasit spodné za vyssich teplot, nebo svrchnima kvasnicema na jejich dolni
hranici. U spodnaku hrozi sira, u svrchnaku estery.

Zadny karamel, nebo Cara slady (to je hlavni rozdil oproti klasické West Coast
IPA) — nechces télo

Chmeli se na relativné vysokou horkost (50 az 70 IBU na 14° az 16° Plato) a
zaroven vyrazné na aroma (jako Brut IPA a NEIPA).

Vysledkem ma byt aromaticka, horka, lehce pitelna svétla verze American IPA.

Pridejte zapati.
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Dékuji za pozornost

Nas hledany odpadlik vznikl opét jako
spoluprace s Chmelarskym institutem

Ochutnejte a uhadnete chmely?
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