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Bohemia Hop spoleéné s Chmelafskym institutem s. r. o. (CHI) poradaly jubilejni 20. rocnik tradi¢niho
seminare zaméreného na pouZziti ¢eskych chmelovych odrid v pivovarnictvi. LetoSni seminar, ktery se konal 29.
3.2017 v aule CHI a kde byly pfedstaveny 2 nové zaregistrované ¢eské odrtdy (GAIA a BOOMERANG), naldkala
pres 100 registrovanych ucastnikl. Jednd se tak o jednu z nejvétsich odbornych a spolecensky akci svého
druhu, které se konaji na nasem Uzemi. Mnoho Ucastnikl ocenuje kazdoro¢né moznost potkat se s ostatnimi
slddky a odborniky z praxe a prodiskutovat své zkuSenosti. Pro vSechny ziucastnéné byla pfipravena piva
z Pokusného pivovaru, ktera uvafril sladek Jan Hervert (CH s.r.0.)

Uvodni slovo se ujali Mgr. Zdené&k Rosa (BH) a Dr. Josef Patzak (CHI s.r.0.). Dale nasledovaly 4 kola prednasek
podporena 4 koly degustaci.

Oblasti prednasek:

e Novinky ve Slechténi chmele (Vladimir
Nesvadba, CHI)

e Vlastni zkusSenosti s Ceskymi odridami
chmele a novoslechténci (Pavel Palous,
Zamecky pivovar ve Frydlantu)

e Metody analyzy chmele a jejich porovnani
(Karel Krofta, CHI)

e Aktudlni situace chmele v CR a ve svétg,
pfiblizeni reakéni doby pro poskytnuti

novych ¢i stavajicich odrad (Zdenék Rosa,
Bohemia Hop a.s.)

Degustacni kola:

o Svétly lezak 12% EPM — srovnani rliznych zplGdobU (3 chmeleni; do predku; do vifivky) chmeleni u
odriid Sladek a ZPC

o Svétly lezdk 12% EPM — chmeleni odriddami Agnus, Vital a nové registrovanou odridou Gaia

e Season Ale 10% EPM — studené chmeleni odridami z Slechtitelského programu

® Black Ale a Pale Ale 14% EPM — studené chmeleni Kazbek, novoslocténech a nové registrovana
odriida Boomerang
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DEGUSTACE

1 kolo — Svétly lezak 12° EPM

Tradi¢ni 1 (5. minuta = 1/3; 40. minuta = 1/3/; 80. minuta = 1/3
Na zacatek 2 (5. minuta .... 100 % davky chmele)
whirpool (80. minuta + vitiva kad)

Chmelovar 90 minut

Vzorek | aoma |  hofkost | celkovydojem
L
180 1
F

ZPC - davka na zacatek

ZPC - dévka na konec + whirpool 196 2
ZPC - tradi¢ni 3 davky chmeleni 204 3
Sladek - tradi¢ni 3 davky chmeleni 217 3
Sladek - na konec + whirpool 189 1
Sladek - ddvka na zacatek 192 2

2. kolo — Svétly lezak 12° EPM

Chmeleni: chmeleni 3x, hlavky
Horkosti: VITAL = 35,6 IBU; GAIA = 33,1 IBU; AGNUS = 36,8 IBU

| aroma |  hotkost | celkovydojem |
Hrore
194 1

Agnus
Vital 204 2
Gaia 214 3

3. kolo — Season Ale 10° EPM

Studené chmeleni: 2,0 g/L (hlavky); 14 dni; teplota 10 -> 2 °C,
5520 (Slunce) = 39 IBU; 5489 (Orion) = 40,9 IBU; 5527 (Ceres) = 44,4 IBU; 5571 (Eris) =41,9 IBU

| aroma |  hofkost | celkovydojem |
body poradi body poradi body poradi
Heore | body | pofadi | _body | poradi | _body | _pofadi _
228 2

5520

5489 250 3
5527 199 1
5571 272 4
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4. kolo — IPA (15,1 EPM) + IBA (16,5° EPM)

Chmeleni za studena: 3 g/L; 14dni; teplota 2 °C

| aroma |  hofkost | celkovydojem
Vzorek
F
139 1

IPA - Kazbek

r
IPA-5580 166 2
IPA - Boomerang 242 3
IBA - Kazbek 170 2
IBA-5580 148 1
IBA - Boomerang 234 3
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VECERNI PROGRAM NA CHRAMU CHMELE A PIVA A VE CHMELARSKEM MUZEU

Po skonceni programu navstivili degustatofi zpracovatelskou linku chmele. Zavodem je proved!| p. Milan
Strnad. Vecer se Ucastnici sesli v restauraci na Chrdmu chmele a piva. Vecerni program byl zpestifen soutézi, pfi
které si mohli vSichni ovérit své teoretické znalosti z oboru chmelafstvi a zurocit praktické zkuSenosti pfi
odmérovani surovin pro vyrobu piva.

Cely den probéhl v pratelské atmosfére a vSem dékujeme za pozitivni ohlasy. Za rok zase na vidénou!

Vypracoval: Ing. Jan Podsednik, ml
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