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Uvodni slovo

Predposledni breznovy den roku 2023 se uskutecnila jubilejni 25. pivovarsko-chmelarska konference ,Uplatnéni
¢eskych odrud chmele v pivovarnictvi®, ktera je kazdoroc¢né organizovana spolecnosti Bohemia Hop, a.s. ve
spolupraci s Chmelarskym institutem, s.r.o. (CHI).

Prestoze termin akce nasledoval jen par dni po Jarni cené sladku na Zvikove, celkovy pocet prihlasenych
odbornikt napfic¢ pivovarnickym prumyslem byl na hranici kapacity konferencniho salu CHI. Hlavniho programu,
ktery se skladal z panelu prednasek a doprovodnych degustaci, se zucastnilo téemér 120 odborniki. Vétsina
pfitomnych vyuzila moznost navstévy nové instalovaného minipivovaru v prostorach puvodniho Zateckého
pivovaru a navstévu pivovarského muzea. Vice nez 80 ucastnikli zGstalo i na zavérecnou ,after party”, ktera se
konala v restauraci Chramu chmele a piva.

Autorem receptu pro doprovodnou degustaci byl Jan Hervert, ktery zaroven vsechna piva uvaril
v Experimentalnim pivovaru Chmelarskeého institutu s.r.o
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Panel prednasek a degustaci

Uvodniho slova se tradiéné ujal Zdenék Rosa, ktery privital vsechny Ucastniky a seznamil je s aktualni situaci v
oblasti péstovani chmele v CR.

Odrudy Saaz Late, Country a Sladek na zacatku chmelovaru lezaku

Po zahajovacim proslovu nasledovalo prvni kolo degustaci, ve kterém byly pouzity odrudy Saaz Late, Country a
Sladek ve fazich chmelovaru lezaku ceského stylu k dosazeni pozadované horkosti. VSechna piva byla v posledni
fazi (15 min pfed koncem chmelovaru) chmelena jemné aromatickou odrtidou Zateckého poloraného &ervenaku.

Série: Lezak, Sladek, Country, Saaz Late

Varka mladiny: 60 L (50 L mladé pivo)

Slad: plzensky, mnichovsky

Rmutovani: jednormutova dekokce (90 min)

Chmel: ZPC (4,03%) Tsomin 67,6 g * Vifivka 34,5 g (pro véechny vzorky stejné)
Country (KH 2,78% ) Tosmin 98.3 9. Tsomin 9839
Sladek (7,0%) Tosmin 38,8 9. Tsomin 388 9
Saaz Late (2,76%) Tosmin 98,6 g, T4omin 98,6 9
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Vzorek EPM IBU Body Poradi

Saaz Late 12,0 41,6 3,26 3
Country 12,2 38,8 3,88 2
Sladek 12,0 42,8 3,92 1

VSechny degustované vzorky byly vynikajici kvality s velmi dobrou pitelnosti a dosahly vysokych znamek.
Nejlepe hodnocim pivem bylo pivo, kde byla pro horkost pouzita odrada Sladek. Témér totozného vysledku
dosahlo pivo, kde ve stejnych fazi chmeleni byla pouzita odrada Country. Tato odruda, ktera se péstuje na
nizkych chmelnicovych konstrukcich, ukazala velmi dobry potencial pfi vyrobé tradi¢niho ¢eského lezaku.

Podpora exportu a predstaveni knihy “Vyroba piva v praxi" Tomase Kincla

Prvni prednasku prednesla Karolina BartoSova z Ministerstva zemédélstvi, ktera predstavila marketingove
nastroje na podporu exportu ¢eskych surovin, potravin a napoju, které maji spolecné v gesci s Ministerstvem
zahranicnich véci. Ukazala priklady jiz uskute¢nénych misi a seznamila posluchace, jak mohou dosahnout na
financni a administrativni podporu, pokud chtéji expandovat v zahranici.

V druhé é&asti této prednasky vystoupil Tomas Kinél z VSCHT, ktery prezentoval své zkusenosti z téchto
zahranicnich misi. Poukazal na jedinecnost a vyjimecné postaveni ceského lezaku v zahranici a predstavil svoji
knihu “Praxe vyroby piva", kterou vydal v roce 2022, a na kterou vysly velmi dobré recenze.

V roce 2022 napriklad organizovali zastupci GK se zastupci nejvetsi pivovarskeé sSkoly v Brazilii ,Instituto da
Cerveja“ v Sao Paulo prednasku a kurz zaméreny na vyrobu ¢eského lezaku, kde hlavnim a nejvice diskutovanym
tématem byl dekokéni zpusob rmutovani a pouziti ceskych surovin. Kromé toho, probéhlo kolaborativni vareni
piva ve spolupraci s pivovarem TARANTINO. Inspiraci byl cesky polotmavy lezak, pro jehoz vyrobu byly pouzity
plzensky a mnichovsky slad. Zafizeni umoznilo jednormutovou dekokci. Pfi chmelovaru byly pridany pouze
&eskeé odrudy chmele Agnus a Zatecky polorany cervenak, které dodala spoleé¢nost BOHEMIA HOP, a.s. V témze
roce Tomas Kincl absoloval i kolaborativni varku svétlého lezaku v pivovaru Koala San Brew, ktery se nachazi
v brazilském federativnim statu Minas Gerais.
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Trojuhelnikovy test Saaz Shine

V druheé seérii degustaci byl proveden trojuhelnikovy test. Vzorky dodal jeden z ¢eskych prumyslovych pivovaru.
Pro srovnani pouzil vzorek piva své standardni receptury, druhym vzorkem bylo pivo, kde pro zavére¢neé
chmeleni byla pouzita odruda Saaz Shine.

Urceni spravné dvojice piv Preference poradi
Ano Ne Saaz Shine kontrola
26 78 15 11

Trojuhelnikovy test se ukazal jako neprukazny. Spravnou dvojici piv oznacilo pouze 25 % hodnotitelt. Vzorky piv
si byly velmi podobné. Odrtuda Saaz Shine, ktera velmi dobre reaguje na teplotni vykyvy v prubéhu vegetace a
jenz ma velmi stabilni meziro¢ni vynos a obsah alfa horkych latek, ukazala, ze je vhodnou alternativou k tradicni
&eské jemné aromatické odriidé Zatecky polorany ¢ervenak pouzitou v kontrolnim vzorku.

Slechtitelsky proces v praxi

V poradi treti prednaska, kterou prednesl Vladimir Nesvadba z CHI, popsala kompletni Slechtitelsky proces pfi
Slechténi novych chmelovych odrid a jejich implementaci do pivovaru. Poukazal na to, pro¢ vyslechténi nove
odrudy muze trvat nékdy vice jak dveé dekady. Z mnoha tisicu Slechtitelského materialu se do finalniho
pokusného péstovani, senzorického hodnoceni chmelovych hlavek a pivovarskych zkousek dostanou pouze
jednotky perspektivnich genotypu, které maji potencial k registraci nové odrudy.

R‘e’gistrgéhfznisugky' i

Sasz
o Late.
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Ceské aromatické odrudy Premiant, Sladek a Kazbek pro studené chmeleni Cold IPA

Treti série degustaci byla zamérena na novy pivni styl Cold IPA., ktery stale vice ziskava na popularité. Jedna se
o styl, ktery lze povazovat jako prerod mezi styly IPL a IPA. Prestoze pro studené chmeleni tohoto stylu se
primarné pouzivaji odrudy ze skupiny “flavour” chmelld reprezentované ¢eskou odrudou Kazbek, byly v této seérii
pouzity také tradicni ceské aromatické odrudy Premiant a Sladek. které maji své uplatnéni hlavné pri vyrobé
tradicniho ceského lezaku. Na pocatku chmelovaru byla pouzita horka odrudy Vital. Testované odrudy byly
pridany pro druhé a zavérecné chmeleni béhem vareni, nasledné pak pro studené chmeleni v kvasnych tancich.

Série: Cold IPA

Varka mladiny: 60 L (50 L mladé pivo)

Slad: plzensky, ovesné vlocky
Rmutovani: vicestupnova infuze (90 min)
Chmel: Vital (11,05%), Tosmin 28,8 g (pro vsechny vzorky stejné)

Sladek PE45 (KH 9,64% ) Tsomin 50,79 * Vifivka 101,4 g, SCH (KT) - 3dny 3,5 g/l + 5 dni 3,5 g/L
Kazbek (5,27%) Tsomin 93,1 g * Vifivka 186,4 g, SCH (KT) - 3dny 3,5 g/L+ 5 dni 3,5 g/l
Premiant PE 45 (9,66%) Teomin 50,8 g + vifivka 101,6 g, SCH (KT) - 3dny 3.5 g/L + 5 dni 3,5 g/l

Vzorek EPM IBU Body Poradi
Sladek 14,4 46.8 374 3
Kazbek 14,4 49.2 379

Premiant 14,5 44.4 3,81

Tato série byla ohledné oblibenosti nejvyrovnanégjsi, prestoze senzoricky profil jednotlivych vzorku piv byl
odlisny. VétSina hodnotitelt tak spravné urcCila u slepych vzorku pouzité odrudy. Z vysokého bodoveho
hodnoceni je vidét, Ze vSechny vzorky byly velmi chutné a dobre pitelné. Odrudy Premiant a Sladek byly vybrany
na zakladé jejich senzorickych profild a celkového obsahu silic. Ukazalo se, ze biotransformacni procesy v
prabéhu studeného chmeleni v kvasnych tancich (2 postupné davky studeného chmeleni ke konci kvaseni)
dodavaji pivu ovocny a kvétinovy charakter aroma. Tato zkouska dale ukazala, Zze vedle odrady Kazbek, odrudy
Premiant a Sladek maji velmi dobry potencial pro studené chmeleni stylu Cold IPA.
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Vyvoj studené chmelenych piv a noveé trendy Brut IPA a Cold IPA

Dalsi prednasky se zhostil Pavel Palous z pivovaru Cobolis. Ve své prezentaci popsal postupny vyvoj studeného
chmeleni, vliv biotransformacnich procesuti a pridal své prakticke zkusenosti se studenym chmelenim granulemi,
susenymi hlavkami a €erstvym “zelenym” chmelem. Zavérem své prezentace posluchacum vice priblizil pivni
styly Cold IPA a Brut IPA, ktery byl nabizen jako doprovodna ochutnavka.

Senzorické hodnoceni novych odrud Juno, Pluto, Saturn ve stylu ALE. Single-hop, 3x chmelené vs. “rezane”

Ctvrta série degustaci byla zaméFena na porovnani nové registrovanych chmell odrid Juno, Pluto a Saturn pfi
studeném chmeleni ve stylu ALE. Tri vzorky piv byly chmelené 100 % vzdy jednou odrudou, tzv. Single-hop. V
dalSim vzorku byly pfi studeném chmeleni vyuzity vSechny tfi odridy dohromady. V poslednim vzorku byla
smichana vsechna tfi “singl-hopova” piva (“fezané”). Tento pokus mél ukazat, jak vysledny senzoricky profil piv
je ovlivnény odrudovou skladbou chmelu. Pro vSechna studena chmeleni byly pouzité stejné hmotnosti davek
chmele.

Série: ALE

Varka mladiny: 60 L (50 L mladé pivo)

Slad: plzensky, Pale Ale, pSenicni, ovesné vlocky

Kvasnice: Lallemand Verdant IPA

Rmutovani: jednoducha infuze (90 min)

Chmel: Juno (5,5%), Tosmin 50,0 g, T7smin 78,0 g * Vifivka 90 g, SCH (KT) 1 den 2g/L + 5 dni 4 g/l

Pluto (8,45% ) Tosmin 32,5 9. T7emin 45,5 g * virivka 58,5 g, SCH (KT) 1 den 2g/L + 5 dni 4 g/l
Saturn (7,30%) Tgomin 37.6 9. T7amin 52,7 g * Vifivka 67,8 g, SCH (KT) 1 den 2g/L + 5 dni 4 g/l
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Vzorek | EPM IBU Body Poradi

Rezané 37.4 2,95 5
Juno 12,6 351 2,99 4
Pluto 12,9 36,6 3,28 2
Saturn 12,8 41,3 3,31 1
3x chmelené 12,9 34,9 313 3

Nejlépe hodnoceny a aromaticky nejvyraznéjsi byl vzorek, ktery byl chmelen pouze odriudou Saturn. Tato odruda
ma v porovnani s ostatnimi nejvétsi obsah silic (1,5 - 2,5 g/100 g). Témér shodného vysledku dosahla odruda
(0,9 - 1,5 g/100 g) melo prijemné, ale méneé vyrazne aroma. Toto pivo v ramci interni degustace bylo preferovane
hodnotiteli preferujici tradicni lezacké styly. V porovnani “fezaného” piva s 3x chmelenym pivem byly vyssi
preference na strané, kde byly v chmelovaru a pro studené chmeleni pouzité 3 odrudy spolecné.

Stanoveni senzorickych profill chmele

Josef Patzak z Chmelarského institutu vysvétlil ve své prednasce, jak se stanovuji senzoricke profily chmelovych
odrud. Popsal jednotlivé frakce chmelovych silic a priblizil, jak jednotlivé silice ovlivauji vysledné aroma chmele.
Na jednom prikladu demonstroval, jak se chmeloveé silice projevi v aromatickém profilu piva.
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Studené chmeleni z pohledu technologie. Externi kontinualni davkovac HopFeeder CzB

V posledni prfednasce se Jifi Karlik ze spole¢nosti Czech Brewmasters zaméfil na studené chmeleni z pohledu
technolgie. Obeznamil pritomneé s riznymi zpusoby chmeleni za studena, od davkovani chmele primo do piva,
pres zpusoby vkladani tkanych zavésu, puncosék a nasypovych dozert na tank, az po externi kontinualni
davkovace, ktere jsou obecné znamy pod pojmem ,hopgun®. Zminil vyhody a nevyhody jednotlivych zptusobu
davkovani a predstavil kontinualni davkovac HopFeeder CzB ceskée provenience.

- STUDENE CHMELENi z PoHLEDY
TECHNOLOGIE

Béhem této prednasky byla nabidnuta ochutnavka piva stylu NE IPA, kde pro chmeleni do vifivky a studené
chmeleni v kvasném tanku byly pouzity odridy Ceres a Venus vyslechténé v Chmelarském institutu.

Série:

Varka mladiny:
Slad:

Kvasnice:
Rmutovani:

Chmel:

NE IPA (15,3 EPM, 36 IBU)

60 L (50 L mladé pivo)

plzensky, Pale Ale, pSenicni, ovesné vlocky, psenicné vlocky
Lallemand Verdant IPA

jednoducha infuze (90 min)

Ceres (7,6%), vifivka 125 g,
Venus (8,25% ) vifivka 125 g,
Ceres/Venus SCH (KT) 2 dny 5,5 g/L (50/50) + 4 dny 5,5 g/ (60/40)
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Doprovodne ochutnavky

Predstaveni Saaz Shine, Saaz Comfort a Saaz Brilliant v lezaku

Béhem celého dne probihala v predsali ochutnavka a hodnoceni lezaku, ve kterych byly pouzité odrudy Saaz
Shine a Saaz Comfort. V prvnim vzorku (12,1 EPM; 39,2 IBU) byla pro 1. a 2. chmeleni chmelovaru pouzitd odrida
Saaz Comfort, ve finalni fazi chmelovaru a do vifivky byla pouzita odriida Saaz Shine. V druhém vzorku (12,0 EPM,;
38,6 IBU), byly odrtudy prohozeny (1. a 2. chmeleni Saaz Shine, 3. chmeleni + vifivka Saaz Comfort). Na cepu byl i
vzorek vyrobeny ze Saaz Brilliant.

Série:

Varka mladiny:

Comfort/Shine

60 L (50 L mladé pivo)

Slad: plzensky, mnichovsky

Rmutovani: jednoducha dekokce (90 min)

Chmel: Saaz Comfort (4,73%), Tosmin57.7 9. Taomin 57.7 9
Saaz Shine (3,52%) Tsomin 77.3 9 *+ Vifivka 77.3 9

Serie: Shine/Comfort

Varka mladiny:

60 L (50 L mladé pivo)

Slad: plzensky, mnichovsky

Rmutovani: jednoducha dekokce (90 min)

Chmel: Saaz Shine (3,52%) Tosmin 77.3 9 Tomin 77.3 9
Saaz Comfort (4,73%), Teomin57.7 9 * Vifivka 57,7 9

Série: Brilliant

Varka mladiny:

60 L (50 L mladé pivo)

Slad: plzensky, mnichovsky
Rmutovani: jednoducha dekokce (90 min)
Chmel:

Saaz Brilliant (3,75%), Tosmin72.2 9. Tgomin 72,2 9, Teomin 72,2 9 + vifivka 36,7 g

V tomto ohledu byly vysledky jednoznacné. Vzorek €. 1, kde byl Saaz Shine pouzit na 3. chmeleni + vifivka
preferovalo 23 z 26 hodnotiteld. Podobného vysledku bylo dosazeno i na Zvikove béhem Jarni ceny sladku, kde

tento vzorek preferovalo 25 z 27 degustatoru.
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Odruda Vital v komer¢né vyrabénych pivech

V doprovodnych ochutnavkach bylo mozne dale ochutnat piva, kde byla béhem chmelovaru pouzita odrida
Vital. Na ¢ep piva dodali Pivovar Radous (Pilsner Iligner, 12,0 EPM, 38 IBU, 4,8% alk.), Pivovar Ferdinand (Svétly
Max. 11 EPM, 42 IBU, 4,7% alk.), Dudak - Méstansky pivovar Strakonice (zkusebni varka, 11,0 EPM, 40 IBU, 4,4 %
alk) a Pivovar Popelin (Popelinsky Jantar, 12,0 EPM, 4,9% alk., IBU neméreno).
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Odpoledni program a after party na ,Chramu’

V odpolednim programu probéhla navstéva pivovarského muzea a nového pivovaru spole¢nosti Sedmy schod
s kapacitou 2.500 hl, ktery se nachazi v arealu puvodniho Zateckého pivovaru, jeho? &innost byla jiz ukoncena.
Pivovarem navstévniky provedl jednatel Martin Kec, ktery vSem zajemcum zpfistupnil i prostory varny stareho
pivovaru a vodarenskou véz. Na zavér dne pozvala spolecnost Bohemia Hop vSechny ucastniky na posezeni do
restaurace Chramu chmele a piva, kde byla servirovana piva tamniho pivovaru U Orloje a spolecnosti Sedmy
schod. Vétsina zustavsich si pak zkusila vecerni vseobecny kviz, ktery moderoval Zdenék Rosa.

PFisti rok v Zatci na shledanou..
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