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Tradiéni spojeni inovaci, degustace a odborné diskuze o Ceském chmelu — i tak by se dal shrnout letosni
27. ro¢nik seminafe Uplatnéni &eskych odrid chmele v pivovarnictvi, ktery se jiz popaté konal spoleéné
s degustacni soutézi Kazbek Cup. Akci organizovala spole¢nost Bohemia Hop a hostil Chmelafsky institut
v Zatci, za odborné podpory Vyzkumného Ustavu pivovarského a sladaiského (VUPS). Zajem odborné
vefejnosti opét potvrdil, Ze ¢esky chmel ma na domaci i svétové scéné své nezastupitelné misto.

Hop Creep jako hlavni téma odborné Casti

Dopoledni odborny program se letos soustiedil na stale aktualnéjsi fenomén Hop Creep — nezadouci
refermentaci zpUsobenou pozdnim chmelenim. O praktické zku$enosti z praxe se podélil Michal Havrda
z pivovaru Pioneer, zatimco za védecko-experimentalni &ast vystoupila Jana OlSovska z VUPS, ktera
predstavila vysledky simulovanych vareénych pokus(. Téma vyvolalo Zivou diskuzi a potvrdilo potfebu
dalsiho vyzkumu a sdileni zku$enosti napti¢ oborem.

V souvislosti s rostouci oblibou studeného chmeleni se pivovarsky svét potyka s fenoménem zvanym
Hop Creep - tichou, ale vyznamnou hrozbou pro stabilitu a senzorickou kvalitu piva. Tento jev,
odborné oznacovany jako nezadouci sekundarni fermentace, nastava tehdy, kdyz enzymy z chmele
(zejména amylolytické, tedy a-amylasa, B-amylasa a a-amyloglukosidaza) preménuji zbytkové dextriny
na zkvasitelné cukry. Pokud jsou v pivu pfitomny aktivni kvasinky, dochazi k opétovnému kvaseni, které
vede k nechténému zvy$eni obsahu alkoholu, CO,, diacetylu, acetaldehydu, esterd a vy$sich alkohold.
To mUZe nejen negativné ovlivnit senzoricky profil piva, ale vede k problémdm s vysokym narustem
tlaku pfi kvaseni nebo v obalech s finalnim pivem a v neposledni fadé ke zkresleni dokladovaného
obsahu alkoholu na etiketé.

v Ceské republice zatim chybi metodika pro stanoveni enzymatické aktivity chmele a predikci a prevenci
tohoto jevu. Pilotni experiment byl proveden ve spolupraci Chmelarského Institutu a Vyzkumného Ustavu
pivovarského a sladarského a jeho vysledky byly predneseny na seminafi Bohemia Hop. Pro tyto Ucely
uvaril Jan Hervert z Experimentalniho pivovaru Chmelarského institutu s.r.o. jednotné pivo, kde byla
pouzita v prvnich dvou fazi chmeleni béhem chmelovaru odrlida Saaz Comfort (PE 90 — 5,86% alfa
horkych latek v originalu dle EBC 7.4), v pozdni fazi chmelovaru a pro studené chmeleni byla pouzita
odlda Zateckého poloraného éervefiaku (PE 90 - 3,32 %). Cast varky pak byla skladovana v optimalnich
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podminkach, druha &ast pfFi vyssi teploté. Podafilo se prokazat narlst alkoholu a Ubytek nékterych
oligosachariddé po 4dennim skladovani studené chmeleného nefiltrovaného piva pfi teploté 25 °C. Obé
védecké instituce se budou timto fenoménem zabyvat hloubé&ji v ramci jejich vyzkumnych aktivit.

Srovnani granuli PE 90 a PE 45

Dal$i prednaska, kterou prednesl Zdenék Rosa z Bohemia Hop, se zaméfila na popis vyroby a vlastnosti
chmelovych granuli typu P45 a P90. Soucasti byla i doprovodna degustace formou trojuhelnikového
testu, pfi které ucastnici porovnavali dvé piva chmelena vyhradné granulemi P45 nebo P90, a to pfi
stejné davce celkového mnoZstvi alfa kyselin 10,95 gramd na 70 litrovou varku dle metodiky EBC 7.4.
Zéklad chmelovaru tvofila odrlda Premiant (PE 45 — 8,17%, PE 90 — 6,77%), pro finalni chmeleni a vifivku
byla pouzita tradiéni odrfida Zateckého poloraného &ervefidku (PE 45 — 4,1%, PE 90 - 2,4%). Vysledky
testu byly neprikazné - vétdina degustujicich rozdil mezi vzorky nepoznala a preference jednotlivych
piv byly rGznorodé.

Pouziti granuli PE 45 jsou jak z technologického hlediska vhodnou alternativou v slabsich skliziiovych
roénicich, ve kterych obsahy alfa hofkych latek v plvodni suroviné jsou nizké

Slechténi novych odrdd a vyuZiti v praxi

Zavéretna prednadka konference byla vénovana $lechténi novych chmelovych odrdd a prednesl ji
Vladimir Nesvadba. Ve svém vystoupeni podrobné popsal metodiku $lechtitelského procesu, zddraznil
dilezitost dlouhodobé prace a precizniho vybéru. Pfipomnél také nékolik nové registrovanych odrid z
poslednich let, které jiz nachazeji uplatnéni v praxi.

Nové odridy a genotypy chmele, které byly pfedstaveny béhem prednasgky, uz nadly své pevné misto v
praxi. Byly Uspé&sné otestovany nejen ve velkych primyslovych pivovarech, jako je napfiklad Radegast,
kde se objevuji v pivu REZIST, ale i v fadé mensich, kraftovych a pokusnych pivovard. Mezi nimi vynika
napfiiklad pivovar Elektrarna s pivem CERES IPL, pivovar PIONEER s Jupiterem Ceres, pivovar Mazak s
pivem Saturn nebo pivovar Louka s Pluto 11. Tyto nové odrldy si diky svym vlastnostem nasly stabilni
uplatnéni a jsou pravidelné vyuzivany pfi vyrobé piva v Sirokém spektru pivovard.

Na zavér predstavil senzorickou charakteristiku a analytické profily perspektivnich genotypl, které
ukazuji slibny potencial pro dalsi rozvoj ¢eského chmelafstvi.

Tradice, vyzkum a spoleCensky rozmér

Po skonCeni seminafe nasledovala komentovana prohlidka historického Dreherova pivovaru, ktera
U&astnikdm pfipomnéla bohatou historii deského pivovarnictvi. Den zakonéilo neformalni spoledenské
setkani v pivovaru Pioneer, kde nechybéla moZnost ochutnavky dal8ich piv s ¢eskymi odréidami chmele.

Degustacéni soutéz Kazbek Cup 2025: vitézi kvalita a originalita

Leto$ni degustaéni soutéZ prFildkala vyznamny podet soutéZnich vzorkl - 38 piv, kterd se utkala ve dvou
hlavnich kategoriich: svrchné a spodné kvasena piva. Absolutnim vitézem a drzitelem prvniho mista v
kategorii svrchné kvasenych piv se stal Pivovar Volt se svou APA 12°, kterd oslovila porotu svézesti,
vyvazenosti a brilantni praci s ¢eskou odridou Kazbek.

V kategorii spodné kvasenych piv kraloval Pokusny pivovarek Chmelafského institutu se svym Kazbek
IPL, diikazem toho, ze i tradi¢ni spodni kvageni mize nabidnout moderni chmelovy zazitek.

Bohemia
Hop



Vysledky Kazbek Cup 2025:

Svrchné kvasena piva (18 vzork()

1. Pivovar Volt — APA 12°

2. Automat Matuska - Kazbétka 11°

3. Albert Michler - Sa-turn Pale Ale 11°
Spodné kvasena piva (20 vzorka)

1. Pokusny pivovar CHI — Kazbek IPL

2. Pivovar Matuska — Pomlazka 13 %

3. Pivovar Lod' - 12 % Remorkér

Budoucnost ceského chmele

Akce opét ukazala, Zze Ceské odridy chmele jsou nejen tradi¢nim symbolem Ceského piva, ale mizou
byt i dynamickym prvkem moderni pivni tvorby. Spoluprace mezi vyzkumem, Slechtiteli a sladky je
kliCova pro zachovani kvality a rozvoj Ceského pivovarnictvi i v globalnim métitku.
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